
RÉSERVATION
07 68 67 65 79

DOLUS D’OLÉRON
12 grande rue

À LA CARTE

LES ENTRÉES
& TAPAS 

Assiette de deux fromages  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8€

Assiette de chorizo et saucisson Ibérique Bellota 8€

Houmous de pois chiches, fricassée de champignons 
servis avec pain pita  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9€

6 huîtres Pattedoie, fines de claire n°3  . . . . . . . . 11€

Rillettes de poisson frais (selon poisson du jour) . 8€

6 falafels sauce tahini  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6€

Petite salade grecque, concombre, tomate, oignon 
rouge, féta  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8€ / 13€ (grande)

Chipirons à la plancha au piment d’Espelette, citron 
persil . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15€

 PARTAGER OU PAS !

LES plats
TOUJOURS À PARTAGER OU PAS !

Shawarma de poulet avec oignon rouge, coriandre, 
zaatar, persil, menthe et tahini au citron, servi sur un 
pain pita, accompagné d’une salade grecque . . . 18€

Shawarma végé de falafel avec concombre, feta, 
tomate, oignon rouge, coriandre, persil, menthe et 
tahini au citron, servi sur un pain pita, accompagné 
d’une assiette de frite maison  . . . . . . . . . . . . . . . 15€
 
Shawarma de pleurotes et champignons de  
Paris à la sauce amba et tahini avec oignon rouge, 
persil sur un pain pita, accompagné d’une salade 
verte, tomate, concombre  . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18€

Poulpe grillé accompagné de son risotto de pâtes 
aux champignons . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24€

Filet de poisson de la Cotinière selon arrivage 
et légumes de saison . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23€

Fish & Chips de merlu ou de lieu noir de la Cotinière, 
accompagnés de frites maison . . . . . . . . . . . . . . . 14€

Ceviche de bar (ou autre poisson selon les arrivages), 
mariné dans du jus de citron vert, combava
et agrémenté de mangue ou kiwi . . . . . . . . . . . . . 18€

Entrecôte sauce aux cèpes ou sauce au Roquefort  
accompagné de frites maison . . . . . . . . . . . . . . . . 25€

LES desserts
PRÉPARÉS PAR NOTRE CHEF PÂTISSIER, LUIGI

BOISSON

Sirop de grenadine 
ou fraise à l’eau

PLAT ET DESSERT

Fish & Chips 
(ou de poulet)

Petit cookie

MENU ENFANT    12€
(moins de 12 ans)

Tarte pistache, crème pâtissière au miel d’anacarde, 
crème légère au miel de mangue du Burkina Faso, 
croustillant pistache . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9€

Tacos citron, meringue italienne, zeste de citron vert 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9€

Cheesecake sur crumble citronné  . . . . . . . . . . . . . 7€

Cookie au chocolat au lait ou noir avec une pointe de 
sel, accompagné de crème fouettée citronnée . . . 7€

Surprise du jour . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9€

100% FAIT MAISON

POUR LES ANNIVERSAIRES, 
PENSEZ À COMMANDER À L’AVANCE 
LE GÂTEAU DE VOTRE CHOIX ! 

Viandes d’origine française. Taxes et services compris, prix nets en euros TTC. Chèques et titres de restaurant non acceptés.




